1 giugno 2006
TAVOLA ROTONDA

“Rame: Risorsa dell’enogastronomia”

PROGRAMMA
Ore 9.00 — Saluti di Benvenuto
Simona Ruggeri Fabroni — Pres.te Strada Vino Nobile
Massimo Della Giovampaola — Sindaco
Massimo Romeo — Pres.te Consorzio Vino Nobile
Moderatore: Diego Mancuso — Ufficio stampa Comune di Montepulciano

Ore 9.45 — Introduzione al mondo del rame
Cesare Mazzetti — Artigiano del rame e promotore mostra

Ore 10.10 — Storia del rame

Pierino Navarini — Collezione Navarini

Ore 10.40 — Rame e ambiente
Ruggero Revelli — Pres.te comm. ambiente e sicurezza IGQ

Ore 11.00 — Coffee break

Ore 11.15 =l ruolo del rame nella vigna ed in cantina
Lorenzo Landi - Enologo

Ore 11.45 — Rame nella distillazione
Aurelio Barbieri — Filli impianti
Marco Crespi — Istituto ltaliano del Rame

Ore 1215 — L'influenza del rame sulla salute umana
Vincenzo Loconsolo — Direttore Istituto ltaliano del Rame

Ore 12.45 — Il rame nella cucina modema
Giancarlo Propedo - Chef Ristorante Le Coccole dell’ Amorosa

Ore 13.10 — Pausa pranzo
Buffet organizzato dal Ristorante Le Coccole dell’ Amorosa
Locanda dell’Amorosa - Sinalunga (Si)
Vini offerti dal Consorzio Vino Nobile di Montepulciano

Ore 14.30 — Visita alla mostra
Guidata da P. Navarini, S. Tanucci e Arch. R. Pizzinelli

1-2-3-4 giugno 2006
ESPOSIZIONE PEZZI DI ARTIGIANATO ARTISTICO

Dimostrazione pratica sulla lavorazione del rame a cura di Maestri Ramai
Collezioni Pierino Navarini di Trento, Mazzetti di Montepulciano,

Tanucci di Comunanza (AP)
Aperta fino all“11 giugno

MOSTRA “II Vino nel Rame”
Le Logge della Mercanzia — Via Ricci, 2 — Montepulciano
Orari apertura: 10.00 —13.00  15.00 — 18.30

Per informazioni:

Strada del Vino Nobile di Montepulciano
Piazza Grande, 7 - 53045 Montepulciano (Siena)
Tel. 0578 717484 - Fax 0578 752749 - info@stradavinonobile. it




